
シェフの気まぐれアミューズ盛り合わせ

鮮魚の香草マリネと彩り野菜のブリュノワーズ

サラダマルシェ

旬の野菜のスープ

魚貝類の香草バターソース

鶏肉のバスケーズとショートパスタ

本日のシェフインスピレーションメイン料理　温野菜添え

パン

コーヒー

“French on Platter” Plan
フレンチ大皿盛りプラン

¥6,000（税込）

※食材の入荷状況により、料理内容が変更になる場合がございます。
※All menu items are subject to change according to purchase availability.

Chef’s Assorted Amuse-bouche

Herb-marinated Fresh Fish with Vegetable Brunoise

Marché-style Salad 

Seasonal Vegetables Soup

Seafood with Herb-butter Sauce

Chicken Basquaise with Short Pasta

Chef’s Main Dish of the Day with Steamed Vegetables

Bread

Co�ee

Mid Air Suite Private Room Plan Menu
個室プランメニュー

料理は大皿盛りでのご提供です／Food will be served on platters


